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Tenuta Agricola

Poggio Arioso

La fattoria Poggio Arioso e situata sui colli a sud-ovest
della citta di Firenze, nel comune di Scandicci, in viale
Lamperi.

Al termine di un lungo viale di cipressi c’e il complesso
aziendale, la villa padronale di origine seicentesca con
gli annessi di fattoria, il frantoio, le cantine, le rimesse
per gli attrezzi e la parte ora destinata all’agriturismo.

La fattoria ha sempre avuto una spiccata tradizione per
la ricerca e la sperimentazione, gia a partire dagli anni
‘50, con I'impianto dei primi frutteti nella zona (qualcu-
no ricorda ancora la varieta di pesche Ciani), impegno
continuato poi nelle olivete, con la cura delle tradizion-
ali varieta toscane (frantoio, leccino, moraiolo, pendoli-
no), e nei vigneti.

| terreni sono coltivati con i tipici prodotti dei colli
fiorentini, come il chianti D.O.C.G., il bianco “Toscano”
I.G.T., il cabernet o il sangiovese in purezza oltre al
prezioso olio extravergine di oliva, nella garanzia della
piu assoluta genuinita.
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PIANO TERRA

PIANO SEMINTERRATO . W

PIANO PRIMO
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SOTTOTETTO

il patrimonio immobiliare
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Del patrimonio immobiliare fanno parte:

Villa Lamperi, la casa padronale con il nucleo originario seicentesco e I'addizione ottocentesca. Con cantina e sottotetto comprende circa 877 metri quadrati

la cosiddetta‘casa del fattore) adiacente alla villa padronale, di circa 120 metri quadrati

il complesso adibito ad agriturismo, con tre alloggi e un progetto di completamento che prevede la realizzazione di 6 alloggi (in totale circa 355 mq) (cfrpag 7)

tenuta agricola

I'abitazione dell'lamministratore, inserita nei volumi dell’attivita aziendale agricola (circa 95 mq)

le strutture della cantina e del frantonio con vari annessi (cisterna, fienile, depositi, tettoie)
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Abitazioni

Casa Padronale
Villa Lamperi

Casa del Fattore
Alloggi per Agriturismo

Alloggio Amministratore

il patrimonio immobiliare

Azienda Agricola
Cantina e Frantoio
Annesso al Frantoio
Annesso Fienile

Annesso Deposito Attrezzi
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Cantina: 20,5 mq Piano Terra: 430 mq Piano Primo: 424 mq Soffitta: 123 mq

Soffitta ,
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i : Piano Terra
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casa del fattore

1‘41}

la casa padronale Villa Lampen [ Ial_

L




10SO

Ar

E O
@)

U = s
—

m @
(qv)

m @
e

)

3 O
Q

)

P

Appartamento B
mq. 43,90

Appartamento A
mq. 37,00




Spazi Comuni
mq 43,37 + 36,03

gli appartamenti per agrit
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il frantoio

‘la cantina alloggio amministratore alloggi agriturismo
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La fattoria (65 ettari nella zona di pro-
duzione del chianti) si estende su tre
colline: circa 18 ettari di vigneti e oltre
40 ettari coltivati a oliveto. La solleci-
tudine e cura nelle pratiche colturali
come la raccolta manuale delle olive
(brucatura) ela trasformazione dei pro-
dotti: frangitura giornaliera delle olive
e fermentazione naturale per il chianti
e gli altri vini, rappresentano I'impeg-
no, rispetto e amore nei riguardi dei
consumatori cosi come della natura,
con cui costruire quotidianamente un
rapporto equilibrato e compatibile.
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La produzione di olio extravergine (ottenuto dalle varieta
locali di olivo: frantoio, leccino, moraiolo e pendolino) es-
tratto a freddo, € ora arricchita da alcuni tipi di olio mono-
varietale ottenuti nel frantoio aziendale, e sottolineata dal
riconoscimento di Slow Food (guida agli extravergini) e da

VIN SANTC
DEL CHIANTI

DL, Cucina e Vini (I'extravergine).
La produzione vinicola va dal chianti colli fiorentini al
'E" docg, vinsanto doc e ai vini ad indicazione geografica
:;: tipica (igt) sangiovese, cabernet souvignon, bianco, oltre
g ai vini da tavola rosso e rosé, sia confezionati che sfusi.
RLn La sollecitudine e cura nelle pratiche colturali come la rac-
ol colta manuale delle olive (brucatura) e la trasformazione
dei prodotti: frangitura giornaliera delle olive e fermen-
= p— IEI% tazione naturale per il chianti e gli altri vini, rappresentano
g g | PP P i I'impegno, rispetto e amore nei riguardi dei consumatori
T i S o cosi come della natura, con cui costruire quotidianamente
P T o un rapporto equilibrato e compatibile.
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